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TEMATYKA KONFERENCJI 
 

 operacje jednostkowe w przetwórstwie żywności 

 właściwości fizyczne surowców i produktów żywnościowych 

 higiena produkcji żywności 

 energetyka i ochrona środowiska w przemyśle spożywczym 

 organizacja i zarządzanie procesem produkcyjnym 

 wykorzystanie biotechnologii do zagospodarowania produktów 

odpadowych przemysłu spożywczego  

 

WYDARZENIA RÓWNOLEGŁE 
 XXV Seminarium Naukowe „Właściwości wody w żywności” 

 

W trakcie konferencji przewidziane są:  

 referaty plenarne zaproszonych specjalistów  

 komunikaty naukowe i sesja posterowa 

 

KALENDARZ UCZESTNICTWA 
 

• zgłoszenie uczestnictwa – 15.03.2018 

• termin przesłania streszczeń i wniesienia opłaty - 1.05.2018 

• przesłanie do redakcji prac przeznaczonych do publikacji  

30 czerwiec 2018.   

 

REJESTRACJA 
oraz wszystkie informacje dodatkowe 

dostępne na stronie sympozjum: 
http://kizop.sggw.pl/siz2018/ 

 

 

PUBLIKACJE 

Wybrane przez Komitet Naukowy doniesienia po uzyskaniu pozytywnej 

recenzji, będą wydrukowane w czasopismach: Acta Agrophysica, Zeszyty 

Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, Nauki Inżynierskie i Technologie, 

Inżynieria Rolnicza, International Journal of Food Engineering 

 

OPŁATY 
          650 zł dla studentów i doktorantów  

          750 zł dla pozostałych uczestników 

          Opłata obejmuje udział w obradach, materiały konferencyjne 

koszty wyżywienia i imprez towarzyszących 

(nie obejmuje kosztu noclegów i kosztu druku publikacji) 

 

Podczas Sympozjum i istnieje możliwość: 

 wystąpienia promocyjnego firmy, 

 zamieszczenia ogłoszenia reklamowego w materiałach 

konferencyjnych. 

          Opłata do uzgodnienia z organizatorami konferencji. 

 

 

WPŁATY PROSIMY KIEROWAĆ NA KONTO: 

PEKAO SA 13 1240 1109 1111 0010 4061 9939  

OW PTTŻ, Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa 

 

W tytule wpłaty prosimy wpisać: SIZ oraz imię i nazwisko 

każdego uczestnika 

 

 

 

ZAKWATEROWANIE 
Uczestnicy rezerwują noclegi we własnym zakresie. 

Szacunkowy koszt noclegu w HA Ikar dla uczestników 

konferencji wynosi 90-150 zł w zależności od typu pokoju.  

 

 

  REZERWACJA NOCLEGÓW  
http://ikar.sggw.pl/ 
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