Informacje dla Autoréw oraz wymagania redakcyjne

Informacje ogdlne

1.

vk

W czasopismie Zywno$é. Nauka. Technologia. Jako$é (ZNTJ) publikowane sg
oryginalne artykuty naukowe: badawcze i przegladowe z zakresu nauk o zywnosci.
Prace badawcze stanowig ok. 85 % tekstu naukowego zamieszczonego w numerze.
Artykuty nadsytane do czasopisma kwalifikowane sa do druku na podstawie
pozytywnych recenzji, zgodnie z procedurg recenzowania.

Redakcja zastrzega sobie prawo skrétéw, uscislenia tytutow i opracowania
redakcyjnego tekstow przyjetych do druku.

Wydawnictwo nie zwraca materiatdw niezamodwionych.

Jednostki naukowe, kierujace artykuty swoich pracownikow/wspoétpracownikéw do
druku w ZNTJ, ponosza czesciowe koszty wydania tych artykutdw. Optata wynosi
73,50 zt brutto (tgcznie z podatkiem VAT) za jedng wydrukowang strone druku.
Redakcja zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany wysokosci optat, w zaleznosci od
wielkosci dofinansowania z MNiSzW oraz wypracowanych srodkéw wiasnych. Faktura
wystawiana jest po ukazaniu sie artykutu w formie prébnego wydruku.

Po opublikowaniu artykutu Redakcja przekazuje instytucji naukowej, ktéra zaméwita
druk artykutu, autorskie egzemplarze czasopisma.

Wymagania merytoryczne

1.

Opracowanie oryginalne powinno by¢ dobrze zdefiniowang pracg naukowg, o wyraznie
sprecyzowanym celu i zakresie. Od 2012 roku Redakcja ZNTJ wdraza procedury
zabezpieczajgce oryginalnos¢ publikacji naukowych (tzw. zapore ghostwriting).

W artykutach zawierajacych prace badawcze zamieszcza sie wyniki badan
dotychczas niepublikowanych. Artykuty przeglagdowe powinny by¢ syntetycznym
opracowaniem wiedzy na dany temat z ostatnich 10 Iat.

W  publikacjach  badawczych nalezy wyodrebni¢ nastepujace rozdziaty:
Wprowadzenie (zakonczone celem pracy), Materiat i metody badan, Wyniki i
dyskusja, Wnioski, Literatura, Streszczenie.

Artykuty przegladowe powinny by¢ podzielone nienumerowanymi S$rédtytutami na
czgsci  rozpoczynajgce sie¢ Wprowadzeniem do tematyki, a konczace sie
Podsumowaniem. Srddtytuty ustalajg Autorzy.

Po Whnioskach lub Podsumowaniu nalezy zamiesci¢ informacje o temacie (projekcie),
w ramach ktérego zostata zrealizowana publikacja oraz o Zzrédtach jej finansowania.
Streszczenie powinno stanowi¢ samodzielny tekst o objetosci okoto 1100 znakdw,
informujacy o istotnych zagadnieniach zawartych w pracy oraz przedstawiajacy
najwazniejsze wyniki i wnioski. Bez czytania catej publikacji streszczenie powinno
przekazac informacje na temat stwierdzonych zaleznosci czy faktow.

Literature nalezy cytowac ze zrddet oryginalnych. Oprécz prac autoréw zagranicznych
wymagane jest cytowanie publikacji z czasopism polskich, w tym ZNTJ, z
zakresu problematyki artykutu.

Na zamieszczenie materiatu ilustracyjnego (tabele, rysunki, zdjecia i in.) chronionego
prawem autorskim, pochodzacego =z publikacji zewnetrznych, konieczne jest
uzyskanie pisemnej zgody wiasciciela tych praw i przekazanie jej do Redakcji.

Tekst nalezy napisa¢ zwiezle, prostym stylem, wediug zasad pisowni polskiej, z
zachowaniem poprawnego i obowigzujacego nazewnictwa fachowego, np. zwigzkow
chemicznych, aparatury, proceséw, stosujac jednostki miar uktadu SI (jedynie
temperature nalezy podawa¢ w °C). Wartosci oddziela sie spacjg od symbolu
jednostki (zgodnie z PN-ISO 31-0:2001 i PN-ISO 31-0:2001/A1:2004 ). Niezbedne
jest zamieszczenie istotnych szczegdtdw dotyczacych: pochodzenia materiatu
badawczego, metodyki badan (konieczne jest powotanie zrédta metody), uktadu
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doswiadczenia, liczby préobek i/lub powtdrzen, zastosowanych metod
statystycznych oraz syntetyczne przedstawienie wynikow i ich przedyskutowanie z
uwzglednieniem stanu badan w danej dziedzinie.

10. Nie publikujemy kilku prac o identycznym tytule, z numerowanymi podtytutami.

Kazdy artykut musi stanowi¢ odrebng catos¢, z osobnym tytutem.

Wymagania techniczne

1.

wnN

Kierujac artykut do opublikowania w czasopiémie ZNTJ nalezy przesta¢ do Redakcji
Internetem (e-mail: wnpttz@wp.pl) plik z tekstem. Nazwe pliku powinno stanowié
nazwisko pierwszego autora.

Do korespondencji nalezy dofaczy¢ Karte zgtoszenia artykutu do opublikowania.

W celu zapewnienia anonimowosci artykutu nazwiska Autoré6w moga byc

zamieszczone tylko w Karcie zgtoszenia artykutu.

Zaleca sie, aby objetos¢ artykutu, tacznie z tabelami, rysunkami i spisem cytowanej

literatury, nie przekraczata 12 stron formatu B5. Tekst nalezy przygotowaé w

formacie Word.doc, z uzyciem czcionki typu Times New Roman. Pole tekstowe

powinno by¢ ograniczone do wymiaru 13,5 cm x 19,5 cm. Réwniez ilustracje nie
mogq przekraczac tego wymiaru. Jedynie tabele w uktadzie poziomym mogg miec
szerokos$¢ 21 cm.

Uktad artykutu

e Od gory strony zostawi¢ 5 cm wolnego miejsca.

e Tytut artykutu - czcionka tekstowa 12 pkt, duze, pogrubione litery,
wysrodkowad.

Streszczenie - czcionka tekstowa 9 pkt, wyjustowac.
Stowa kluczowe - czcionka tekstowa 9 pkt, wyjustowaé - nalezy podac nie
wiecej niz 6 stow pomocnych przy indeksacji i wyszukiwaniu.

e Wprowadzenie (i dalsze nazwy rozdziatéw) - czcionka 11 pkt, litery pogrubione,
wyrownac do lewego marginesu.

e Tekst pracy - czcionka tekstowa 11 pkt z wyjustowaniem, interlinia 1,5.

¢ Wymaga sie, aby tabele i rysunki byly ponumerowane i wstawione do

tekstu artykutu. Nalezy je zamieszcza¢ w taki sposdb, aby kolejnosc
powotywania w tekscie odpowiadata kolejnosci numerdw tych ilustracji. Ponadto
zaleca sig, aby oryginalne pliki z ilustracjami wykonane w programie Excel lub
innym niz Word byty dodatkowo dotaczone do korespondencji. Tabele i rysunki
powinny by¢ przejrzyste, lecz muszg zawiera¢ informacje niezbedne do
zrozumienia ich tresci, bez koniecznosci poszukiwania objasnien w tekscie pracy.
Nie nalezy powtarzac tych samych danych w tabelach i na wykresach.
Zaréwno tabele, jak i rysunki nalezy podpisywac i opisywac¢ czcionka TNR. Tytuty
tabel umieszcza sie nad nimi (9 pkt), a wypetnienie tabel zapisuje sie czcionka nie
wiekszg niz 9 pkt; nie uzywa sie pogrubien ani kursywy. Kursywa zarezerwowana
jest do tacinskich nazw biologicznych lub $rodtytutdw. Tytuty rysunkoéw (9 pkt)
umieszcza sie pod nimi. W opisach rysunkdéw nalezy uzywaé czcionki nie wiekszej
niz 9 pkt. Nie zaleca sie stosowania dodatkowego tta w tabelach i na rysunkach.

e Tytuly oraz objasnienia rysunkow i tabel nalezy podawa¢ w jezyku
polskim i angielskim. Nalezy stosowal brytyjska wersje jezyka angielskiego.
Wersje amerykanskg uzywa sie w spisie literatury do tych tytutdw, ktére pochodzg
z oryginalnych czasopism, gdyz nie zmienia sie pisowni w artykutach zrédtowych.

e Mozliwe jest wydrukowanie barwnych ilustracji, za dodatkowa optata i po
indywidualnym uzgodnieniu z Redakcja.

e Zdjecia oraz wykresy (wykonane w innych programach niz Microsoft Excel),
powinny by¢ dobrej jakosci, w postaci plikow wykonanych w formacie tif lub jpg o
rozdzielczosci co najmniej 300 dpi.

e Literatura - czcionka 9 pkt, z wyjustowaniem - spis bibliografii nalezy utozy¢ w
porzadku alfabetycznym nazwisk pierwszych autoréw, bez podziatu na
poszczegolne formy publikacji. W przypadku braku autora zrdédto informacji mozna
oznaczy¢ jako ,Anonim”. Kazda pozycje opatruje sie liczbgq porzadkowq
umieszczong W nawiasie kwadratowym (przykifady ponizej). W tekscie cytuje sie
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piSmiennictwo poprzez podanie (takze w nawiasie kwadratowym) numeru pozycji
ze spisu. Informacje zamieszczone w alfabecie nie tacinskim podaje sie w
transliteracji polskiej. Spis literatury powinien zawiera¢ nie wiecej niz 30
najwazniejszych pozycji, gtownie z ostatniej dekady. Nalezy uzywac
obowigzujacych skrétow nazw czasopism. Na koncu opisu bibliograficznego kazdej
pozycji stawia sie kropke.

e Tytut angielski - czcionka 9 pkt, duze, pogrubione litery, wysrodkowac.

e Summary - czcionka tekstowa 9 pkt, wyjustowac - streszczenie angielskie musi
by¢ tlumaczeniem streszczenia polskiego.

e Key words - czcionka 9 pkt - odpowiedniki polskich stéw kluczowych.

6. Przyktadowe zapisy réznych form publikacji:

Artykutly

[1] Bilska A., Danyluk B., Kowalski R.: The effect of an addition of sodium chloride and sodium
triphosphate on fat oxidation products in cold stored beef. Acta Sci. Pol., Technol. Aliment.,
2012, 11 (1), 27-39.

[2] Krasowska G., Sikora T.: Suplementy diety a bezpieczefAstwo konsumenta. Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jako$¢, 2011, 4 (77), 5-23.

[3] Fabra M.]., Talent P., Chirald A.: Microstructure and optical properties of sodium caseinate films
containing oleic acid-beeswax mixtures. Food Hydrocoll., 2009, 3 (23), 676-683.

Ksiazki

[1] Boisrobert C., Stjepanovic A., Oh S., Lelieveld H.: Ensuring Global Food Safety. Exploring
Global Harmonization. Ed. Elsevier, USA, 2011.

[2] Black M, Bewley 1.D, Halmer P.: The Encyclopedia of Seeds, Science, Technology and Use. Eds.
CABI, Wallingford, UK, 2003, p. 336.

[3] Barytko-Pikielna N., Matuszewska I.: Sensoryczne badania zywnosci. Podstawy. Metody.
Zastosowania. Wyd. Nauk. PTTZ, Krakéw 2009.

[4] Wodjciak K.M., Dolatowski Z.J.: Wptyw warunkéw dojrzewania na jakos¢ fizykochemiczng
fermentowanych kietbas surowych z dodatkiem probiotyku. W: Probiotyki w zywnosci. Red. D.
Kotozyn-Krajewska i Z.J. Dolatowski. Wyd. Nauk. PTTZ, Krakéw 2010, ss. 81-102.

[5] Chemia zywnosci. Skfadniki zywnosci. Red. Z. E. Sikorski. T. I. Wyd. 5. WNT, Warszawa 2007.

Normy

[1] PN-EN ISO 20483:2007. Ziarno zbdz i nasiona roslin stragczkowych. Oznaczanie zawartosci
azotu i przeliczanie na zawartos$c¢ biatka. Metoda Kjeldahla.

[2] PN-ISO 4121:1998. Analiza sensoryczna. Metodologia. Ocena produktéw zywnosciowych przy
uzyciu metod skalowania.

[3] PN-A-04019:1998. Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci witaminy C.

Materiatly konferencyjne, akty prawne, patenty, strony internetowe

[1] Foegeding E.A.: The viscosity, texture and other rheological properties of dairy products. 4th
Int. Symp. on Recombined Milk and Milk Products, Cancun, Mexico 2004, may 9 - 12, p. 28.

[2] Ostrowska A., Olkiewicz M.: Zmiany stopnia zwigzania bloku szynki modelowej z miesa
normalnego i PSE pod wptywem transglutaminazy. [ptyta CD]. Mat. XXXII Sesji Naukowej
KTChZ PAN, Warszawa 2001.

[3] Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2010 r. w sprawie specyfikacji i kryteridw
czystosci substancji dodatkowych. Dz. U. 2011 r. Nr 2, poz. 3.

[4] Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny $rodkdw spozywczych (z pézn. zm.). Dz. Urz. UE L 139, s. 1, z 30.04.2004.

[5] Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Dz. U. 2006 r. Nr
171, poz. 1225. Tekst jednolity z dnia 29 czerwca 2010 r. Dz. U. 2010 r. Nr 136, poz. 914.

[6] Shih J.C.H., Xiang Lin., Miller E.S.: DNA encoding Bacillus licheniformis PWD-1 Keratinase.
USA. Patent US 1998, 5.712.147.

[7] Lista Produktéw Tradycyjnych. [online]. MRiRW [dostep: 02.01.2012.]. Dostepna w Internecie:
http://www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Lista-
produktow-tradycyjnych/woj.-warminsko-mazurskie/Sekacz-mazurski
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